Type : Boisson spiritueuse.

Provenance : AOC Champagne.

Cépages : Pinot Meunier, Pinot Noir.

Vendanges : 1°" au 20 septembre, selon les années.

Caractéristiques analytiques :
Degré alcoolique : 18 %
Teneur en sucre : 110 g/l minimum

Vinification :

Le Ratafia Champenois est un vin muté : de I'alcool d’origine viticole
est ajouté a du mo(t de raisin pour en stopper la fermentation.
Cette opération de mutage a lieu durant la période de vendange.
Notre Ratafia Champenois est maturé en flts de chéne pendant
une période minimale de 3 ans.

Caractéristiques organoleptiques :

Notre Ratafia Champenois présente une robe jaune orangé aux
reflets ambrées. Au nez, on percoit des notes de fruits secs, de
miel avec une touche vanillée et épicée. La bouche est onctueuse,
ample et équilibrée.

Format disponible : Bouteille (70 cl).
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LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, SACHEZ CONSOMMER AVEC MODERATION




Type : Spirit beverage.

Origin : AOC Champagne.

Grapes varieties : Pinot Meunier, Pinot Noir.

Vendanges : During september (depending on the year).

Analytical characteristics :
Alcoholic degree : 18 %
Sugar content : 110 g/l minimum

Winemaking :

The Ratafia Champenois is a blend of must and Fine de Champagne
(an alcohol from Champagne area). The mutage operation is
carried out during the harvest period.

Our Ratafia Champenois is matured in oak barrels for a minimum
period of 3 years in our deep cellars.

Organoleptic characteristics :

Our Ratafia Champenois has an orange yellow colour with amber
reflections. On the nose, notes of dried fruits, honey with a touch
of vanilla and spicy. The mouth is creamy, ample and balanced.

Available size : Bottle (70 cl).
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PLEASE DRINK RESPONSIBLY




