Type : Champagne Brut.

Provenance : AOC Champagne - France, vignobles de I'Aube, de la
Vallée de la Marne et de la Haute Vallée de la Marne.

Cépages : 100% Pinot Noir.

Production moyenne : 9000 ceps par hectare.

Vendanges : 1°" au 20 septembre, selon les années.

Rendement par hectare : 60-70 hl/Ha.

Caractéristiques analytiques :

Degré alcoolique : 12.5 %

Teneur en sucre : 6 g/L

Vinification :

Le blanc de noirs est élaboré uniquement a partir du cépage pinot
noir (raisins noirs a jus blanc qui lui conférent son nom « Blanc de
noirs »).

BLANC DE NOIR Caractéristiques organoleptiques :

¢ Robe d’un bel or clair, nez profond de petits fruits rouges. La bouche
séduit par sa corpulence, sa structure et sa vinosité. Une puissance

que temperent une bulle fine et une jolie vivacité.

Format disponible : Bouteille (75 cl).
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Type : Brut Champagne.

Origin : AOC Champagne - France, vineyards of Aube, Vallée de la
Marne and Haute Vallée de la Marne.

Grapes varieties : 100% Pinot Noir.

Average production : 9000 vine stocks by hectare.

Grape harvest : During september (depending on the year.)

Yield by hectare : 60-70 hl/Ha.

Analytical characteristics :

Alcoholic degree : 12.5%

Sugar content : 6 g/L

Winemaking :

« Blanc de noirs » is vinified only with Pinot Noir (black grapes with
white juice hence its name “Blanc de noirs”).

: . Organoleptic characteristics :

BLANC DE NOIR A golden color and a deep red berries nose. The mouth will seduce
b you by its stoutness, its structure and its vinosity. A powerful wine

with fine bubbles and attractive liveliness.

Available size : Bottle (75 cl)
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PLEASE DRINK RESPONSIBLY




